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(Aadontiment de bouckéed chavwdes. (4 perdonned, 16 piccea )

Corotle crowatillante, battenut et morilled.
Crowatillant de volaclled 1étied ot céved.
Cromedgucs Hetie Logrand et amanded.
Bowctiée aw boeuf confit ot  la (himae dorée.

Q/&WW o Soello-vece, deco de daceced. ==
(SALADE RUSSE/COCKTAIL/ MAYONNAISE) (1/2 homard de 750gr)

Carpaccio deoSacnt-0Jacgued témonlade. =
(CELERI RAVE/ CITRON VERT/ AIGRELETTE HERBES)

(SALADE SUCRINE/ LEGUME GRILLE/ OLIVE)

& elicatedde de fiomard en jardinidte croguante,
(TRUFFE NOIRE/ CRESSON DE FONTAINE/ AROMATES)

Cowille de dacunon mariné, ciéme daviuga. ==
(CREME/ AVRUGA/ PAIN TOAST BLANC ET GRIS)

Sacunon fiumé par wod docud aw bocd dehétre.
(PAIN' TOAST BLANC ET GRIS/ CITRON/ OIGNON/ PERSIL)

w
@SR

~ ENTREES DRESSEES SUR

/7e

SFix du jowr

20¢€

SFix du jour

SFx du jour

1 e

ASSIETTE. \\ ‘5‘)



Cntrees froides (Duite)

(PAIN BRIOCHE/ GELEE JURANCON/ CONFITS D’OIGNON)

ot grad doie awk thuffod nocted. - Jle
(PAIN BRIOCHE/ GELEE JURANCON/ CONFITS D'’OIGNON)
oo grad de canard aw S/ Prto blane et abricotd decd. = 15 €
(PAIN BRIOCHE/ GELEE JURANCON/ CONFITS D'’OIGNON)
G hilogie de wod foie grad. ~ 76
(PAIN BRIOCHE/ GELEE JURANCON/ CONFITS D'OIGNON)
CHittefouitle CAuborgine. =N G

(PAIN VIENNOIS/ TOPINAMBOURS/ NOISETTE DU PIEMONT)

Catpaccio de actorave Suge. - I
(CELERI RAVE/ BEAUFORT/ NOIX) €

_%hhﬂé&i _W

Qoo doSucnt-cJacgued é la Bletonned. Iee
(CHAMPIGNON DE PARIS/ OIGNON GRILLE/ MIE DE PAIN)

JULIENNE DE LEGUMES/ EPINARD/ VIN BLANC)
Cabitland des (Potes dCArmot 6 la S/ bitugadde. 22
(RISOTTO/ OLIVE/ POIVRON)
6_ i L7, /E. Qlﬂ)é’%’/f. £ [. 20€
g5 (BOULGHOUR/ TAJINE DE LEGUME/ FRUITS SECS)
()
& Llomara Canadion dffelochée de legeaned, W@Mgm Pk dee joeee

(JULIENNE DE LEGUMES/ EPINARD/ COGNAC) (1/2 homard de 750gr)
b+ d
g @29y Re <5
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Qbandes, @%/at//eéeégm

paueetet dea Dombea rite Challee ad CAunge . 17 ¢
(POMME CARAMELISEE/ CIDRE PAYSAN)

itet 5w de (Zochon de latt a LSdpaguote. D
(POITRINE CONFITE/ CEPE/ CAROTTE/ POMME DE TERRE
FONDANTE)
C]{M@@z Ao veace crovwdtillante, Crinancicre. 05 S5

(PUREE DE POMME DE TERRE/ AUBERGINE/ MADERE)

Sible de sGevie de pacs, davece é la moutarde (Gavttoide. 2/
(GARNITURE HIVERNALE/ MOUTARDE)

e de povle Clacdane grillée . la diable.
O g

(CHOU DE MILAN/ MARRON/ GARNITURE HIVERNALE) Sle
CHocderte de Bicke et edealqpe de foie dote, dace pocviade. .
(GARNITURE HIVERNALE/ CHAMPIGNONS DES BOIS)
(QA g7 o )
Pt Vretari
Conoectiid de S/ e de toie. Yz,
(CHATAIGNE/ POTIMARRON/ PARFUM TRUFFE BLANCHE/
NOISETTE)
(Courgette 1étied. 22e

(POIS CHICHE/ CAILLE DE CHEVRE/ TAHINI/ MENTHE)

NOS ENTREES CHAUDE ET PLAT SONT DRESSEES EN VAISSELLE EN

)
L)
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PORCELAINE.
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Clelors oremenn Sine-Co argot. (1/2Litres)
(VOLAILLE/ CELERI/ LAIT D'’AMANDE/ PISTACHE)

Caviare deietne S/ amicnt .
(DISPONIBLE EN 50GR, 125GR, 250GR)

Cuiar Oaciztre Snperial (Golal . P du jour

(DISPONIBLE EN 50GR, 125GR, 250GR)

Cllomard canadion ou breton. Six du jowtr
(VIVANT OU CUIT AU COURT-BOUILLON)
&Z%mfwm “Sonéene. e
(MULTICEREALES) (précuite ou cuite)
Swettod wocnes de Conpentrad (CHelanodpotam. ). Phir du jour
S omme Ductedde o Crratin dawphunoid. Ge
(g7 NACY

@2&4@6&4

Créme briileo thadition é la vavlle oot bon. S

Backe “QMOfeé’ apatitaget. b hz) ool
(POP~-CORN/ BANANE/ FRUIT DE LA PASSION)

(Disponible en 4 ou 6 personnes)
CAsdontiment de macarond. (S picces) : Lo
(CHOCO-~NOISETTE/KALAMANSI/PAIN D’EPICES/GRIOTTE)

‘j

v

@m@p@a&ﬂe@ (12 piéces) 15 €
/?5CHOCOLAT DULCEY ET PISTACHE VERTE)

VY



Menwde ONeéf 70

(S aumaern d ¢ cosse mainé, sauwce @o’/we/bf.

(AIL ROSE/ BROCOLIS/ BASILIC) £

Tunbot wéti of chevette ghise, sawce corail.

(RISOTTO PATES SARDES/ CHAMPIGNON/ OIGNON)

Qé@pam /mmm o la O)Nascatte.

(ARTICHAUT/ NAVET/ TRUFFE/ JUS AU SHERRY)

& 6}%@@7@5/@ aw chocelal.
(CHOCOLAT GRAND CRU/ CACAQO/ AMANDE)
&
— LES ENTREES, PLATS ET DESSERTS PEUVENT ETRE COMMANDES
SEPAREMENT.
ﬂ O\ ENTREES DRESSEES SUR ASSIETTE.

(’f NOS ENTREES ET PLAT SONT DRESSEES EN VAISSELLE EN
\ ) PORCELAINE.
y/
NG L8
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%0/@ %@La/n/ Az

GFoie ghas de canard aw @@ﬂ/yw&b “emwne ot O Ver” .

(CROQUE~-MOQUILLETTE/ ANGUILLE FUMEE/ VINAIGRELY

O Noellows deo sandie et éovevisse O)lantua.

(LENTILLE BELUGA/ AROMATES/ LAITUE)

Lintade @@M//Zé@ a la @@Z@w@mpe, gp@/méézw/w p@f@d@é@e.

(VIANDE DES GRISONS/ TOMME/ CHOU VERT/
FENDANT)

ch@ @/md&p gD@/ﬂ//ﬂ/@. x

(VANILLE MADAGASCAR/ SPECULOOS/ UMEBOSHI)

[\
LES ENTREES, PLATS ET DESSERTS PEUVENT ETRE =
COMMANDES SEPAREMENT. N

L ENTREES DRESSEES SUR ASSIETTE.

NOS ENTREES ET PLAT SONT DRESSEES EN VAISSELLE EN '
PORCELAINE. QA y

-



J RUE DESTREE, 80
\'% 6001 MARCINELLE

INFORMATIONS ET
COMMANDLES

7 +3271307480
boutigue @traiteurvray.be
@% www.traiteurvray.be/shop

JUSQU'AU VENDREDI 19 DECEMBRE A
16H

JUSQU'AU VENDREDI 26 DECEMBRE

~

A 16H

LE MERCREDI 24/12 DE 9H A 16H30
LE JEUDI 25/12 DE 9H A 11HOO
LE MERCREDI 31/12 DE 9H A 16H30

#=" |ISTE DES ALLERGENES . MERCI DE NOUS CONTACTER
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tel:+3271307480
tel:+3271307480
mailto:boutique@traiteurvray.be
http://www.traiteurvray.be/shop
http://www.traiteurvray.be/shop
http://www.traiteurvray.be/

