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Homard canadien‌  en Belle-vue, duo de sauces.‌ ‌

Carpaccio de Saint-Jacques rémoulade.‌

Salade de homard au citron, sauce César.‌

Délicatesse de homard en jardinière croquante,‌ ‌
sauce Périgourdine.‌

Feuille de saumon mariné, crème d’avruga.‌

Saumon fumé par nos soins au bois de hêtre.‌ ‌

Assortiment de bouchées chaudes.  (4 personnes, 16 pièces)
           Corolle croustillante, butternut et morilles.
           Croustillant de volailles rôties et cèpes.
           Cromesquis Pierre Legrand et amandes.
           Bouchée au boeuf confit et à la Chimay dorée.

Entrées froides‌

Apéritif‌
17 €‌

20 €‌

Prix du jour‌

16 €‌

Prix du jour‌

Prix du jour‌

(1/2 homard de 750gr)‌(Salade Russe/Cocktail/ Mayonnaise)‌

(Céleri rave/ Citron vert/ Aigrelette herbes)‌

(Salade Sucrine/ Légume grillé/ Olive)‌

(Truffe Noire/ Cresson de fontaine/ Aromates)‌

(Crème/ Avruga/ Pain toast blanc et gris)‌

(Pain toast blanc et gris/ Citron/ Oignon/ Persil)‌
16 €‌

       ‌Entrées dressées sur
assiette.‌ ‌



Foie fras d’oie au Jurançon moelleux.‌

Foie gras d’oie aux truffes noires.‌

Foie gras de canard au Porto blanc et abricots secs.‌

Trilogie de nos foie gras.‌

Millefeuille Aubergine.‌

Carpaccio de Betterave Rouge.‌

Entrées froides (Suite)‌

       ‌Entrées dressées sur
assiette.‌ ‌

Végétarien‌

Entrées Chaudes‌ ‌

19 €‌

21 €‌

18 €‌

21 €‌

(Pain Brioché/ Gelée Jurançon/ Confits d’oignon)‌

(Pain Brioché/ Gelée Jurançon/ Confits d’oignon)‌

(Pain Brioché/ Gelée Jurançon/ Confits d’oignon)‌

(Pain Brioché/ Gelée Jurançon/ Confits d’oignon)‌

(Pain Viennois/ Topinambours/ Noisette du Piémont)‌

(Céleri Rave/ Beaufort/ Noix)‌

16 €‌

16 €‌

Noix de Saint-Jacques à la Bretonnes.‌

Médaillon de lotte aux petit légumes, sauce Bercy.‌

Cabillaud des Côtes d’Armor à la Portugaise.‌

Gambas impériales à l’Américaines.‌

Homard Canadien éffilochée de légumes, sauce Bisquée.‌

(Champignon de Paris/ Oignon grillé/ mie de pain)‌

(Julienne de légumes/ Epinard/ Vin Blanc)‌

(Risotto/ Olive/ Poivron)‌

(Boulghour/ Tajine de légume/ Fruits Secs)‌

(Julienne de légumes/ Epinard/ Cognac)‌ (1/2 homard de 750gr)‌

26 €‌

22 €‌

22 €‌

20 €‌

Prix du jour‌



Coquelet des Dombes rôti “Vallée d’Auge”.‌

Filet Pur de Cochon de lait à l’Espagnole.‌

Noix de Riz de veau croustillante, Financière.‌

Râble de Lièvre du pays, sauce à la moutarde Gantoise.‌

Suprême de poule Faisane grillée à‌  ‌la diable.‌

Noisette de Biche et escalope de foie d’oie, sauce poivrade.‌

Viandes, Volailles et Gibier‌
19 €‌

20 €‌

38 €‌

34 €‌

(Pomme caramélisée/ Cidre paysan)‌

(Poitrine confite/ Cèpe/ Carotte/ Pomme de terre
fondante)‌ ‌

(Purée de pomme de terre/ Aubergine/ Madère)‌

(Garniture hivernale/ Moutarde)‌

(Chou de Milan/ Marron/ Garniture hivernale)‌

(Garniture hivernale/ Champignons des bois)‌

31 €‌

36 €‌

Nos Entrées Chaude et Plat sont dressées en vaisselle en
porcelaine.‌

Plats Végétarien‌
Gnocchis de Pomme de terre.‌

Courgette rôties.‌

(Châtaigne/ Potimarron/ Parfum Truffe Blanche/
Noisette)‌

(Pois Chiche/ Caillé de Chèvre/ Tahini/ Menthe)‌

22 €‌

22 €‌



Velouté crémeux Reine-Margot.‌

Caviar Osciètre “Premium”.‌

Caviar Osciètre “Impérial Gold”.‌

Homard canadien ou breton.‌ ‌

Pain fusette “Lenôtre”.‌

Truffes noires de Carpentras (Melanosporum).‌

Pomme Duchesse ou Gratin dauphinois.‌

Divers‌ ‌

1 €‌

(Volaille/ Céleri/ Lait d’Amande/ Pistache)‌

(Disponible en 50Gr, 125Gr, 250Gr)‌

(Multicéréales)‌ ‌

Desserts‌
Crème brûlée tradition à la vanille Bourbon.‌

Bûche “Banofee” à partager.‌

Assortiment de macarons.‌

Ballotin de pralines.‌

(Pop-corn/ Banane/ Fruit de la passion)‌ ‌

8 €‌

24 €/36 €‌

(1/2Litres)‌

Prix du jour‌

Prix du jour‌

(Choco-noisette/Kalamansi/Pain d’épices/Griotte)‌

(Chocolat Dulcey et pistache verte)‌

14 €‌

18 €‌

6 €‌

Prix du jour‌

(disponible en 50Gr, 125Gr, 250Gr)‌

10 €‌

(précuite ou cuite)‌

 ‌(Disponible en 4 ou 6 personnes)‌

 ‌(12 pièces)‌

 ‌(8 pièces)‌

(Vivant ou cuit au court-bouillon)‌

Prix du jour‌



Menu de Noël‌

Saumon  d ’Eco s s e  ma r i n é ,  s a u c e  Vin c e n t . ‌

Tur b o t  r ô t i  e t  c r e v e t t e  g r i s e ,  s a u c e  c o r a i l . ‌

Cha p o n  f e rm i e r  à  l a  Mas c o t t e . ‌

Marqu i s e  a u  c h o c o l a t . ‌

70 €‌

(Artichaut/ Navet/ Truffe/ Jus au Sherry)‌

(Risotto Pâtes Sardes/ Champignon/ Oignon)‌

(Ail rose/ Brocolis/ Basilic)‌

(Chocolat Grand Cru/ Cacao/ Amande)‌

Les entrées, plats et desserts peuvent être commandés
séparément.‌

 ‌Entrées dressées sur assiette.‌ ‌
Nos Entrées et Plat sont dressées en vaisselle en

porcelaine.‌



Menu de Nouvel-an‌

Foi e  g r a s  d e  c a n a r d  a u  Banyu l s  “Te r r e  e t  Mer” . ‌

Moe l l e u x  d e  s a n d r e  e t  é c r e v i s s e  Nan t u a . ‌

P i n t a d e  s o u f f l é e  à  l a  Va l a i s a n n e ,  g a r n i t u r e  p o t a g è r e . ‌

La  Vray  Pomme . ‌

70 €‌

(Viande des Grisons/ Tomme/ Chou vert/
Fendant)‌

(Lentille Beluga/ Aromates/ Laitue)‌

(Croque-mouillette/ Anguille fumée/ Vinaigre)‌

(Vanille Madagascar/ Spéculoos/ Umeboshi)‌

Les entrées, plats et desserts peuvent être
commandés séparément.‌

 ‌Entrées dressées sur assiette. 
Nos Entrées et Plat sont dressées en vaisselle en

porcelaine.‌



Commande pour la Noël:‌ ‌
jusqu'au ‌vendredi‌ 19 décembre à

16h‌ ‌

Commande pour le Nouvel An:‌ ‌
jusqu'au ‌vendredi‌ 26 décembre

à 16h‌ 

Enlèvement à la boutique:‌ ‌
le ‌mercredi‌ 24/12 de 9h à 16h30
‌le ‌jeudi‌ 25/12 de 9h à 11h00‌ ‌

le ‌mercredi‌ 31/12 de 9h à 16h30‌

Informations et

commandes‌ ‌

            +32 71 30 74 80 
       ‌boutique@traiteurvray.be‌
      ‌ ‌www.traiteurvray.be/shop‌

Liste des allergènes , merci de nous contacter 
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